A Junta de Andalucia

Tour de Olivoturismo

con Catas y Talleres
Gastronomicos

Descripcidén

Breve

¢, Quieres descubrir los secretos del aceite de oliva y disfrutar de la gastronomia mediterranea? Este tour de olivoturismo ofrece a los visitantes la oportunidad
de recorrer fincas olivareras, conocer el proceso de produccion del “oro liquido,” participar en la recoleccion de aceitunas durante la temporada y aprender a

valorar los aceites locales a través de catas guiadas. La experiencia se completa con talleres de cocina mediterranea, donde los participantes preparan platos
tipicos. Este proyecto combina cultura, gastronomia y turismo rural.

Segmentos de
7Q Clientes

\

Clientes principales: Turistas nacionales e internacionales interesados en turismo gastronomico, experiencias rurales y cultura mediterranea.
Clientes secundarios: Grupos organizados, como familias, empresas que buscan actividades de team building y asociaciones culturales.

E Socios
Clave

Estrategias: Fincas olivareras que
formen parte del recorrido,
operadores turisticos y agencias de
viajes.

Gastrondmicos: Restaurantes y
chefs locales que participen en los
talleres de cocina y eventos
gastronémicos.

Comunitarios: Asociaciones locales
interesadas en promover el turismo
rural y gastronomico.

Financieros: Programas de apoyo
publico y entidades privadas que
fomenten el turismo sostenible.

?g Actividades
Clave

- Disefio de itinerarios atractivos que combinen visitas guiadas,
talleres y catas.

- Formacién de guias y chefs para garantizar la calidad de la
experiencia.

- Promocion: Campanias digitales y presencia en ferias para
captar clientes nacionales e internacionales.

- Gestién operativa: Coordinacion de reservas, horarios y
logistica de transporte y materiales.

— Recursos
a Clave

Equipo humano: Guias turisticos especializados, expertos en
catas de aceite de oliva y chefs locales para los talleres de
cocina.

Infraestructura: Fincas olivareras con espacios habilitados para
visitas y talleres, materiales para las catas y equipos de cocina.
Alianzas estratégicas: Productores locales, restaurantes y
organismos de promocion turistica.

Financiamiento: Subvenciones publicas y colaboracion con
entidades interesadas en el desarrollo del turismo rural y
gastronomico.

@ Fuente
de Ingresos

Estructura
de Costes )
Iniciales: Preparacion de las fincas para visitas, adquisicion de materiales para talleres y desarrollo de la
plataforma de reservas.
Recurrentes: Sueldos de guias y chefs, mantenimiento de los espacios y promocion continua.
Variables: Costos asociados a la incorporacion de nuevas actividades o la expansion de la oferta a otras regiones.

Consejos para
Emprender

Q Propuesta
de Valor

Diferenciacién: Experiencia
completa que combina turismo,
gastronomia y educacion a traves
de actividades participativas como
catas, recoleccion de aceitunas y
talleres de cocina.

Impacto: Promueve el turismo rural
y gastrondmico, fomenta el consumo
de productos locales y genera
ingresos adicionales para los
productores y guias locales.

Valor ainadido: Ofrece una
conexion directa con la tradicion y la
cultura del aceite de oliva,
proporcionando a los visitantes una
experiencia inmersiva y auténtica.

|%—>’_| Relaciones
con Clientes

Modelo personalizado: Rutas y talleres adaptados a los intereses y necesidades

de diferentes tipos de clientes, como familias, grupos de amigos o empresas.

Asistencia continua: Guias especializados acompafian a los visitantes en todo
momento, ofreciendo explicaciones detalladas y asegurando una experiencia
memorable.

Fidelizacién: Programas de membresia para clientes recurrentes, acceso a
eventos exclusivos como cenas con chefs locales y descuentos en futuras
actividades.

@ Canales
\ 4

Digitales: Plataforma en linea para reservas y contenido educativo,
campafas en redes sociales y posicionamiento SEO para atraer a
turistas interesados en gastronomia y cultura.

Colaborativos: Alianzas con operadores turisticos, agencias de viajes y

alojamientos rurales para promocionar la experiencia.

Presenciales: Participacion en ferias de turismo gastronémico y rural, y

promocion en puntos estratégicos como aeropuertos y estaciones de
tren.

- Entradas: Venta de tickets para los tours y actividades incluidas, como catas y talleres de cocina.
- Productos adicionales: Venta de aceites locales, utensilios de cocina y souvenirs relacionados con la gastronomia

mediterranea.

- Ingresos complementarios: Comisiones por colaboraciones con restaurantes y alojamientos que formen parte de la

experiencia.

J

Enfécate en la autenticidad: Disefia experiencias que conecten a los visitantes con la cultura y las tradiciones locales del aceite de oliva.

Crea alianzas estratégicas: Colabora con fincas, restaurantes y chefs locales para fortalecer la oferta y garantizar una experiencia de calidad.
Promociona tu experiencia: Utiliza campafas digitales y redes sociales para llegar a turistas nacionales e internacionales interesados en la gastronomia mediterranea.
Adapta la oferta: Escucha las necesidades de los clientes y ajusta las actividades para garantizar su satisfaccion.

Planifica el crecimiento: Disefia un modelo flexible que permita incluir eventos anuales y colaboraciones con chefs reconocidos para aumentar la visibilidad.

Consejo clave: Rodéate de expertos en gastronomia y turismo rural para garantizar la calidad de la experiencia y destacar frente a la competencia en el mercado del turismo gastronémico.
Mensaje motivador: Si estas listo para compartir la riqueza cultural y gastrondmica con el mundo, jeste es el momento perfecto para liderar el turismo de olivoturismo y crear experiencias inolvidables!




